
V I N  A U  V E R R E

Vin Rouge (1 dcl)

Syrah grenache P’tite soif bio, Languedoc Roussillon 5.00

Gamay, Cave de Genève 4.00

Merlot, Château du Crest, Jussy 6.00

Gamaret, Les grands charmes, Peissy 7.00

Vin Blanc (1 dcl)

Chasselas, Cave de Genève 4.00

Sauvignon, Numéro 3, Côte de Gascogne 5.00

Chardonnay, Château des Bois, Genève 6.50

Tariquet, Première Grives, Côte de Gascogne 7.00

Vin Rosé (1 dcl)

Gamay rosé, Cave de Genève 4.00

Minuty ‘M’, Provence 6.50



Malbec, Château du Crest, Jussy 49.50

Pinot noir,’Vieux Clocher’, Domaine des Bossons,
Satigny

39.50

Gamay,‘Vieilles Vignes’, Clos du château, Satigny 29.50

Syrah, Domaine Clos des pins, Claude Ramus, Dardagny 59.50

Gamaret, ‘Les Grands Charmes’

‘Domaine des Charmes, Jussy

55.50

Assemblage Les 3 Ours, Domaine des Curiades, Lully 69.50

Divico, Domaine des Trois Lacs, Laconnex 55,50

Suisse ( 75 cl)

V I N  R O U G E  

Merlot, Comtesse Eldegarde, Nicolas Bonnet, Satigny 89.00

France (75 cl)

OCCITANIE

Malbec,’Coeur de Malbec’, Cahors AOP, Lionel Osmin 36.50

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Syrah Grenade,Terrasse du Larzac, ‘Les Pampres bio’ 37.50

Pics Saint Loup, ‘Poline Bio’, Clos des Augustins 42.50

CORSE

Clos de Bernardi, Bio‘Cuvée crème de tête’, Patrimonio 49.50

BOURGOGNE

Maranges 1er Cru, Côte de Beaune, J.Drouhin, 2023 53.50

Gevrey Chambertin,  J.Drouhin, 2022 89.50

Chorey les beaune, Bio ’Tue boeuf’ 2020, 
Domaine F. André

59.50

Aloxe Corton, Domaine Chapelle bio, 2022 89.50



Haut Medoc, ‘Héritage’, Château Chasse Spleen, 2022 46.50

Saint Emilion, ‘Carillon de l’Angelus’, 2019 165.00

Vacqueyras,’Signature’ Domaine des Amouriers, 2022  39.50

Gigondas,‘Réserve’, Château Mont Redon, 2019 54.50

Crozes-Hermitage,’Les fées brunes’,  2022
Domaine Jean Claude Colombo‘

48.50

Saint Joseph,‘Tradition’, Domaine Courbois, 2022 49.50

Pauillac, Cru Classé, Château Batailley,  2014 79.50

Brunello di Montalcino, Castel Giacondo Toscane,
2018

68.50

Italie (75 cl)

VALLEE DU RHONE

Côte Rôtie,‘La Sarrasine’,Domaine de Bonserine, 2022 82.50

BORDEAUX

Maugaux, Cuvée 1762, Marquis de terre, 2018 52.50

Saint Estèphe, ‘Cru bourgeois Exceptionel’
Château Lilian Ladouys

51.50

Pessac-Léognan,Cru Classé, Château Larrivet, 2017 69.50



Riesling, Dopff au Moulin, Alsace 38.50

Sancerre, Domaine Piton, Loire 39.50

V I N  B L A N C  

M de Minuty, Provence 49,50

 France ( 75 cl)

Rosé de gamay, Domaine des Bossons, Peissy 34.50

Pouilly Fumé, Côteau des Girarmes, 
Domaine Pabiof, Loire

41.50

Domaine OTT, Château de Selle, Provence 69.50

V I N  R O S É  

Savigny Les Beaune, Domaine François André 
Bio Bourgogne

48.50

Chablis, Réserve de Vaudon, Bourgogne 51.50

Suisse ( 75 cl)

Pinot gris, Iconique, Jean Michel Novelle, Satigny 46.50

Chasselas, Domaine des Bossons, Peissy 29.50

Chardonnay, Château des Bois, Satigny 44.50

Petite Arvine, Domaine Escher, Valais 35.50


