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BRASSERIE CAROUGEOISE

CAFE-RESTAURANT
ARCOOP
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Assiette Pain toasté 10.00
Miel, confiture, beurre
Boissons chaude
Petit jus d’orange
Viennoiseries 2.50
Croissant
Pain au chocolat
Sandwich du matin 6.50
Orange pressée 20 cl 5.50
Le petit déjeuner est servi de 6hoo a 11hoo
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Soft 33cl 5.00
Coca, Coca zero, Sinalco, Sprite, Ramseier, Schweppes
Ice Tea (péche, citron)
Jus de fruit 20 cl
Péche, orange, ananas, tomate
Café, Expresso, Café Déca, Ristretto 3.80
Thé, Cappucino, Chocolat, Renversé 4.50
Eau minérale plate ou gazeuse 50 cl 5.00
Sirop 33 cl 2.50
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Biére Pression blonde Appenzeller

20 c1 3.00 Chf / 30 c1 4.00 Chf / 50 c1 7.00 Chf

Biére Pression blanche Appenzeller

20 c14.00 Chf /30 cl 5.00 Chf/ 50 cl 8.00 Chf

Biére Corona 33 cl 5.50
Biére artisanale Les Murailles 33 cl 7.50
Blanche, blonde, ambrée
Biére Guiness Draught Stout 33 cl 6.50
Biere Sans Alcool 33 cl 5.50
Paolina India Pale Ale 33 cl 6.50
Paolina L’immortelle 33 cl 6.50
Biere blanche a I'immortelle de Corse
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Martini / Porto / Suze / Campari 4 cl 8.50
Prosecco / Kir 10 cl 8.50
Pastis, Ricard 2.5 cl 7.50
Coupe de Champagne / Kir Royal 10 cl 12.00
Spiritueux 4 cl 12.00
Gin / Whisky / Rhum / Vodka / Tequila
Digestif 4 cl 12.00

Moitié-moitié / Eaux de vie & Grappa
Chartreuse / Limoncello / Amaretto / Bailey’s/ Get27
Calvados / Cognac / Armagnac
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COCKTAIL 14 cl 12.00

SPRITZ Prosecco, Aperol

Spritz Campari

Spritz Limoncello

Spritz PIMM’S

Pina Colada : Rhum blanc, citron vert, sucre de canne
Amaretto Sour : Amaretto, jus de citron, sucre de canne
Pascalino : Prosecco, Malibu, fraise fraiche

Hugo : Prosecco, liqueur de sureau, menthe fraiche
Mojito : Rhum, menthe, citron vert

Mojito Passion

Mojito Fraise

Cosmopolitan : Rhum blanc, citron vert, sucre de canne
Dry Martini : Vermouth blanc, Gin

Bellini : Prosecco, purée de péches blanches

Rossini : Prosecco, purée de fraises

COCKTALIL sans Alcool 14 cl 10.00
Virgin Mojito
Virgin Pina Colada
Cocktail de Fruits: Péche, ananas, fraise
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Guacamole maison, chips de mais 11.00
Assortiment de charcuterie 25.00
La tarte flambée 19.50

Créme fraiche, lardons, oignons, fromage blanc

Les blinis de saumon gravlax houmous de
betteraves 15.00

Créme fouettée citron / aneth (3 pcs)
Mini Croque-Monsieur 19.00
Jambon blanc, Abondance (4 pcs)

Dips de légumes et sauce tartare 19.00

Timbale de frites 6.00
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Vin Rouge (1 dcl)

Gamay, Cave de Geneve

Syrah grenache P’tite soif bio, Languedoc Roussillon

Gamaret,’Gamaréve’, Domaine des Bossons, Peissy

Vin Blanc (1 dcl)

Chasselas, Cave de Genéve

Sauvignon, Numéro 3, Cote de Gascogne
Chardonnay, Chéteau des Bois, Genéve

Tariquet, Premiére Grives, Cote de Gascogne

Vin Rosé (1 dcl)

Gamay rosé, Cave de Genéve

Minuty ‘M’, Provence
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